ELIA

CELEBRATING OUR BEAUTIFUL
AND SYMBOLIC ROQTS,
THE EVERGREEN OLIVE TREES

S/

THE ROYAL BLUL

RESORT & SPA CRETE



SOUP / SUPPE / XOYTIA

Sweet Pumpkin Soup
Goat cheese Chevre, Parma prosciutto, fresh truffle and basil oil
(Contains: lactose, sulphites)

SiiBe Kurbissuppe )
Ziegenkdse Chevre, Parmaschinken, frischer Trlffel und Basilikum-Ol
(Enthalt: Laktose, Sulfite)

Youma MukokoAokuBag
Katowkiolo tupi Chevre, mpooouto MNdappag, wpéokia tpolya, Addt BaciAikou
(Meptexet Aaktddn, Bewndn)

€18

APPETIZERS / VORSPLEISEN / OPEKTIKA

Potato Confit
with aged Parmesan, Ricotta cheese foam and fresh truffle
(Contains: lactose, vegetarian)

Kartoffel Confit
mit gereiftem Parmesan, Ricotta-K&seschaum und frischem Triiffel
(Enthalt: Laktose, vegetarisch)

MNatdata Koveit
pe maAawwpévn Mappeddva, appd amod tupi Pikdta kat ppéokia tpolpa
(Mepiéxet: Aaktodn, vegetarian)

€20

Octopus Carpaccio
with seaweed Goma wakame, grilled black olives, caper flower and Aioli sauce
(Contains: molluscs, egg, mustard, sulphites)

Oktopus Carpaccio
mit Goma Wakame Algen, gegrillten schwarzen Oliven, Kapernbliten und Aioli-Sauce
(Enthalt: Weichtiere, Ei, Senf, Sulfite)

Kapmdtolo Xtamési
pE QUKo Goma wakame, Yntég paupeg eAEG véag ecodeiag, avBog kamapng kat cdAtoa AytoAi
(Meptexet: pardkia, auyd, pouotdpda, Beiwdn)

€24

Mediterranean Grilled Calamari
on a bed of smoked potato cream, crispy Guanciale pork and basil pesto
(Contains: molluscs, lactose)

Mediterraner Gegrillter Kalamari
auf gerducherter Kartoffelcreme, knusprigem Guanciale Schweinefleisch und Basilikum Pesto
(Enthalt: Weichtiere, Laktose)

Meooyelakd Wnté KaAaudpt
TAVW O€ KATIVIOTH KPEUA TTATATAG, TPayavo Xolpvo Guanciale kat méoto BactAtkou
(Mepléxet: pardkia, Aaktodldn)

€26




Beef Tartar €28
Celeriac puree, anchovy mayonnaise, fresh shallots, organic egg yolk confit

(Contains: gluten, fish, lactose, eggs, mustard, sulphites)

Beef Tatar

Sellerieknollenpiree, Sardellenmayonnaise, frische Schalotten, Bio-Eigelb-Confit

(Enthalt: Gluten, Fisch, Laktose Ei, Senf, Sulfite)

Taptap Méoxou

Moupé oeAwvdpilag, payloveéla avi{ouylag, PPECKO KPEPUUSAKL, KOVPIT KpOKou [loAoykou auyou

(Meptexet: yAoutévn, Wapl, Aaktodn, auyd, pouctdpda, Bewwdn)

Fish of the Day's Tartar €26
with green apple, mango, avocado and citrus sauce

(Contains: soyaq, fish, sesame)

Tagesfisch Tatar

mit griinem Apfel, Mango, Avocado und Zitrussauce

(Enthalt: Soja, Fisch, Sesam)

Taptap Wapol Huépag

pe pdoivo pnAo, HAvyko, aBokdavTto Kal cdAtoa eomepldoeldwv

(Mepléxet coyla, PApL, coucdaul)

Cold Cuts Platter €25
Greek and International premium varieties

(Contains: gluten, nuts, sesame)

Wourstplatte

Auswahl an griechischen und internationalen Premium Sorten

(Enthalt: Gluten, NUsse, Sesam)

MowiAia AAAavTIKWV

MowkiAia ammd EAANVikEG kat AleBveig premium kotiég

(Meplexel: yhoutévn, Enpol kaptrol, coucdaul)

Cheese Platter €28

Variety of traditional international cheeses
(Contains: gluten, nuts, lactose, sesame)

Kaseplatte
Auswahl an traditionellen internationalen Ké&sesorten
(Enthalt: Gluten, NUsse, Laktose, Sesam)

NowiAia Tupwv
MowkiAia ammd mapadooiakd kat Siebvr tupld
(Mepléxet: yhoutevn, Enpol kaptol, Aaktdln, coucdul)




SALADS / SALATLE / YAAATLEY

Baby Rucola with Goat Cheese

Beetroot, orange fillets, spicy homemade tomato jom, roasted hazelnuts
and crunchy bites of goat cheese Chevre

(Contains: nuts, lactose, sulphites)

Baby Rucola mit Ziegenkdase

Rote Beete, Orangenfilets, pikante hausgemachte Tomatenmarmelade, gerdstete Haselnusse
und knusprige Ziegenkdsestlicke Chevre

(Enthalt: NUsse, Laktose, Sulfite)

Baby Poka pe Katoikiowo Tupi

Mavtldpla, PIAETO TTOPTOKAAL, TILKAVTIKN OTTITIKA HApPEAdSa viopdtag, KaBoupvIlouéva (pouvToUKLa
KOL TPAYAVEG PTTOUKLEG ammd Katolkiolo tupi Chevre

(Mepexet Enpol kaptol, Aaxktoln, Oewwdn)

€21

Dakos

Crispy barley and rye rusk with grated organic tomato, Feta cheese,
fresh oregano and extra virgin olive oil

(Contains: nuts, lactose, gluten, sulphites)

Dakos

Knuspriges Gersten- und Roggenhartbrétchen mit geriebenen Bio-Tomaten, Feta-Kdase,
frischem Oregano und extra nativem Olivendl

(Enthalt: NUsse, Laktose, Gluten, Sulfite)

Ntdkog KplOapokouloupo

Tpayavo ma§uddl amod kptBdpt kat oikaAn, Ye Tplupévn BloAoyikr vioudta, pEtq,
ppéokla piyavr) kat e€tpd mapBévo eAadiado

(Meptexet: Enpol kaprol, Aaktodn, yhoutevn, Bewdn)

€20

Green Salad with Seafood

Salad variety (spinach, rucola, lola) with shrimps, squids and avocado
Light summer citrus sauce with Cretan extra virgin olive oil

(Contains: molluscs)

Griiner Salat mit Meeresfriichten

Salatvielfalt (Spinat, Rucola, Lola) mit Garnelen, Tintenfisch und Avocado
Feine Sommer-Zitrussauce mit kretischem, extra nativem Olivendl
(Enthalt: Weichtiere)

MNpdown ZaAdta pe O@ailacoiva

MokiAia caAatikwy (omavakl, poka, AdAa) ue yapida, kalaudpl kat afokdavio
EAappla kalokatpivry cditoa eomepldoeldwyv pe €€tpa mapbévo Kpntikd ehatdodado
(Mepléxet: paAdkia)

€22




PASTA, RISOTTO & PIZZA | ZYMAPIKA, PIZOTO & TIITXA

Duck Risotto €28
Duck confit with Parmesan créme and fresh thyme
(Contains: lactose, celery)

Enten Risotto
Entenconfit mit Parmesan-Créme und frischem Thymian
(Enthalt: Laktose, Sellerie)

Pw6to NMamag
MNama kovepl pe kpgpa Mapueldvag kat ppéoko Bupdpt
(Meptexet: Aaktdln, cEAVO)

Homemade Tortellini with Truffle €25
Variety of fresh Cretan mushrooms, cream cheese, truffle and lime zest
(Contains: gluten, lactose, egg)

Handgemachte Tortellini mit Triiffel
Auswahl an frischen kretischen Champignons, Kasecreme, Triiffel und Limettenzeste
(Enthalt: Gluten, Laktose, Ei)

Imukd TopteAivi ye Tpoupa
MowiAia ppéokwy KpNTikwy pavitaplwy, Kpéua tuptoy, Tpou@a kal EUoPa HOOXOAEUOVOU
(Mepléxet: yhoutévn, Aaktoldn, auyd)

Risotto with Fresh Asparagus €23
Organic cherry tomatoes from Chania and traditional cream cheese from the village of Amari
(Contains: lactose)

Risotto mit Frischem Spargel
Bio-Kirschtomaten aus Chania und traditionelle Kdsecreme aus dem Bergdorf Amari
(Enthalt: Laktose)

Pwl6to pe Opéoka Imapayyla
BloAoyikd vropartivia Xaviwv kat mapadootakd Kpepwdeg tupl amd to xwptd Audpt
(Mepexet: Aaktoldn)




Pasta Ragout €27
Pappardelle with slowly cooked veal and fresh cheese cream in a red velvet sauce

(Contains: gluten, lactose, egg)

Pasta Ragout

Pappardelle mit geschmorten Kalbfleisch und frischer Kdsecreme in roter Samtsauce

(Enthalt: Gluten, Laktose, Ei)

MNéota Payou

Mamap&EAeg Pe OLYOHAYELPEUEVO HOOXAPAKL YAAOKTOG KAl PPECKO TUPL KPEPA OE KOKKLVN

BeAoudivn odAtoa

(Meptexet: yAoutévn, Aaktddn, auyo)

Homemade Ravioli, Stuffed with Lobster €29
Ricotta cheese, spinach hearts, spring onion, light lobster bisque, lime foam

(Contains: gluten, shellfish, lactose, egg, celery)

Handgemachtes, mit Hummer gefiilltes Ravioli

Ricotta-Kase, Spinatherzen, Frihlingszwiebel, feines Hummer-Bisque, Limettenschaum

(Enthalt: Gluten, Schalentiere, Laktose, Ei, Sellerie)

Xepormointo Mepiotéd PaioAl e Actako

Tupl Pikdta, kapdieg amd omavdki, ppEecKo KPEPPUSAKL eAA@PLA UTTIOK aoTtakouy,

a@pPO UOCYOAEUOVOU

(Mepléxet: yAoutévn, ooTpakoeldr), AakToln, auyd, CEAVO)

“Kalamarata” €28
Paccheri with slowly cooked cuttlefish in its ink, fresh cherry tomatoes and fennel

(Contains: gluten, crustaceans, egg, celery, sulphites)

"Kalamarata”

Paccheri mit geschmortem Tintenfisch in seiner Tinte, frischen Kirschtomaten und Fenchel

(Enthalt: Gluten, Krustentiere, Ei, Sellerie, Sulfite)

KaAapdpata

Paccheri pe owyopayelpéuevn couttid oto PEAAQVL TNG, PPECKA VIOUATIVIA KAl QPLVOKLO

(Meplexet yAoutévn, ooTpakoeldr), auyd, oEAVO, Belwdn)

Pizza Royal €26

Homemade dough with olive oil
Milano salami, Cotto prosciutto, fresh truffle, Cubettata mozzarella and basil leaves
(Contains: gluten, lactose)

Pizza Royal

Hausgemachter Teig mit Olivendl

Milano-Salami, Cotto Prosciutto, frischer Triffel, Cubettata-Mozzarella und Basilikumblatter
(Enthalt: Gluten, Laktose)

MNitoa Royal

Xepomointo {updpt pe eAatdAado

YaAdut Milano, mpooouto Cotto, ppéokia tpolpa,
potoapéAa Cubettata kat pUAAa BactAikou
(Meptexel: yAoutévn, Aaktodn)




MAIN COURSLES / HAUPTGERICHTE / KYPIQX

[TIATA

Salmon Mosaic
Served with a variety of fresh vegetables in various textures and French Champagne sauce
(Contains: fish, celery, sulphites)

Lachsmosaik
Serviert mit frischer Gemusevielfalt in verschiedenen Texturen und franzésischer Champagnersauce
(Enthalt: Fisch, Sellerie, Sulfite)

Mwodiké ZoAopou
YepPipetal pe TMOKIAIG QPECKWY AAXAVIKWY Ot SLApopeg UPEG Kal odAtoa MANMKAG Zaumaviag
(Meplexet Wapt, o€Awvo, Belwdn)

€32

Sea Bass Fillet
in a nest of fresh wild greens from Rethymno and fish sauce with saffron
(Contains: fish, sulphites)

Wolfsbarsch Filet
in einem Nest aus frischem WildgemUse aus Rethymno und Fischsauce mit Safran
(Enthalt: Fisch, Sulfite)

Dréto AaBpakt
o PWALA ammd ppéoka dypla PeBupviwtika xépta, caAtoa amd @LuE Yaplou e cappav
(Meptexet: Wapy, Bewwdn)

€29

Tuna Fillet
with baby vegetables, soya dressing and ginger flavour
(Contains: fish, sulphites)

Thunfischfilet
mit Junggemdse, Soja-Dressing und Ingwer-Aroma
(Enthalt: Fisch, Sulfite)

DAéto Tovou
pe baby Aaxavikd, vipéoivyk coylag kat dpwpa tlivilep
(Meplexet: Yapt, Bewwdn)

€31

Open Ocean Fresh Fish
Served with roast or steamed vegetables or seasonal greens
(Contains: fish)

Frischer Fisch aus dem Offenen Meer
Serviert mit gebratenem oder gedémpftem Gemise oder Griingemuse nach Saison
(Enthalt: Fisch)

®dpéoko WapL Avolytol Qkeavol
YepPipetal e Yntd A Bpactd Aaxavikd A xopta emoxng
(Mepléxet Wapt)

Per/ava

100

ar/vp

€Nn

Fresh Farming Fish
Served with roast or steamed vegetables or seasonal greens
(Contains: fish)

Frischer Fisch aus Fischzucht
Serviert mit gebratenem oder gedémpftem Gemise oder Griingemuse nach Saison
(Enthalt: Fisch)

®péoka Wapla Ektpoprig
YepPipetal e Yntd A Bpactd Aaxavikd A xépta emoxng
(Mepiexet Wapl)

Per/ava

100

ar/vp

€9




Jumbo Shrimp 3 pcs
Grilled or as Shrimps Spaghetti
(Contains: crustacean, fish, gluten, sulphites)

Jumbo Shrimps 3 Stk.
Gegrillt oder als Shrimps Spaghetti
(Enthalt: Krustentiere, Fisch, Gluten, Sulfite)

lMapideg Jumbo 3 Ty
Yxdpag 1 Mpdopakapovada
(Mepiexel: ootpakoeldn, Papl, yAoutévn, Bewwdn)

€35

Rib Eye Black Angus Ocean Beef 300g

Layers of thinly sliced potatoes with fresh cream, Italian Parmesan and aromatic garlic,
variety of fresh Cretan mushrooms and thyme sauce

(Contains: lactose, sulphites)

Rib Eye Black Angus Ocean Beef 300gr

Dunn geschnittene Kartoffelschichten mit frischer Sahne, italienischem Parmesan und aromatischem
Knoblauch, Vielfalt an frischen kretischen Champignons und Thymiansauce

(Enthalt: Laktose, Sulfite)

Rib Eye Black Angus Ocean Beef 300yp

YTPWOELG aTTO AETTTOKOUMEVEG TIATATES UE PPECKLA KPEUQ, ITaAikn) Mappeldva, apwpatikd okdpdo,
TOWKIA A PPECKWY KpNTikwy pavitaplwy, Kadokalplvr) cdAtoa Bupapilol

(Meptexet: Aaktdln, Bewndn)

€59

Skirt Steak Beef 340gr
Smashed potato with truffle, fresh green beans, smoked eggplant dip and Chimichurri sauce
(Contains: lactose, sulphites)

Skirt Steak Beef 340gr

Gestampfte Kartoffeln mit frischem Triffel, griinen Sommerbohnen, gerduchertem
Auberginendip und Chimichurri-Sauce

(Enthalt: Laktose, Sulfite)

Skirt Steak Beef 340yp

Toakiotég matdreg pe péokia TPolYa, TTPAcLva Kalokalplvd (acoAdkla, kamvioth pyeAtt{avooaidta
Kal 0AAToa TolpItooupL

(Meptexet Aaktddn, Bewwndn)

€40

Organic Chicken prepared in two versions

Chicken sous vide and breaded chicken croquette

Served with organic baby carrots, potatoes confit, fresh asparagus and gravy sauce
(Contains: lactose, egg, gluten)

Bio-Huhn, zubereitet in zwei Varianten

Hihnerfleisch Sous-Vide und panierte Hihnerfleischkrokette

Serviert mit Bio-Jungkarotten, Kartoffeln confit, frischem Spargel und Bratensauce
(Enthalt: Laktose, Ei, Gluten)

BioAoyiké Kotdmoulo, payelpepévo og Suo ekSoxEG

Kotdmoulo sous vide Kat mavaplopevn KPOKETA KOTOTTOUAOU

YepPipetal pe Broloyikd baby kapdta, matdta kovei, ppécka omapdyyla Kat cdAtoa yntou
(Meptexet: Aaktddn, auyd, YAouTtévn)

€30




Lamb Rack with Aromatic Crust

Risotto with fresh wild asparagus, Cretan Graviera cheese flakes,
light summer sauce with sage

(Contains: lactose, mustard, celery)

Lammkarree mit Aromatischer Kruste

Risotto mit frischem Wildspargel, Graviera Kaseflocken,
feine Sommersauce mit Salbei

(Enthalt: Laktose, Senf, Sellerie)

Apvéki MaAAikng Korrg pe Kpolota Mupwdikwv

Pi{oto pe ppéoka dypla omapdyyta, vipddeg Kpntikng MNpafiépag,
eAa@pld Kahokalptvr) cAAToa (packopunAou

(Meptexet: Aaktdldn, pouotdpda, GEALVO)

€42

Veal Fillet

Baby potatoes, asparagus, mushroom variety flavored with Cretan herbs,
aged Vinsanto wine sauce

(Contains: sulphites)

Kalbfleischfilet

Jungkartoffel, Spargel, Champignons aromatisiert mit kretischen Krautern,
Sauce aus gereiftem Vinsanto-Wein

(Enthalt: Sulfite)

Mooyxapiolo ®Aéto MNaAaktog

MatatoUAeg baby, omapdyyla, TTOKIAQ pavitaplwy apwpatiopéva pe Kpntika Boétava,
odAtoa amd maAaliwuévo kpaoi Bivodvto

(Meplexet Bewdn)

€38

Veal T-Bone 500gr
Baby potatoes, asparagus, mushrooms, Chimichurri sauce
(Contains: sulphites)

Kalbfleisch T-Bone 500gr
Jungkartoffel, Spargel, Champignons, Chimichurri Sauce
(Enthalt: Sulfite)

T-Bone NdAaktog 500gr
MatatoUAeg baby, omapdyyia, mowkiAia pavitaplwy, cAAtoa ToLuiteoupt
(Mepiexet: Oewwdn)

€59




DESSERTS / EITIAOPIIIA

Pavlova €15
Swiss meringue, Monte vanilla ganache, passion fruit and mango coulis

(Contains: lactose, egg)

Pavlova

Schweizer Baiser, Monte-Vanille-Ganache, Passionsfrucht- und Mango Coulis

(Enthalt: Laktose, Ei)

Pavlova

EABetikA papeyka, ykaval povte Bavilag, KouAi amd ppouto tou maboug Kal JAvyko

(Mepexet Aaktoldn, auyod)

Tiramisu €15
Namelaka with maple syrup, roasted espresso coffee and cocoa

(Contains: lactose, nuts, gluten, egg)

Tiramisu

Namelaka mit Ahornsirup, geréstetem Espressokaffee und Kakao

(Enthalt: Laktose, Nusse, Gluten, Ei)

Tiramisu

NapeAdka pe olpoT opevdduou, KaBoupSiopévo Kae eCTIPECO KAl KAKAO

(Meptexet: Aaxtdldn, Enpol kaptol, yhoutevn, auyod)

Gateaux Valrhona €16

Chocolate biscuit, crispy praline, bitter crémeux, chocolate mousse with salted caramel
(Contains: lactose, nuts, gluten, egg)

Gateaux Valrhona
Schokoladenbiscuit, knusprige Praline, Bitter Crémeux, Schokoladenmousse mit Salzkaramell
(Enthalt: Laktose, Nusse, Gluten, Ei)

Gateaux Valrhona

Mrmiokoul cokoAdtag, Tpayavr) mpaliva, KPR KPEPa YAAQKTOG, HOUG COKOAATAG ME
aAatiopévn Kapapéla

(Mepéxet: Aaktodn, Enpol kapTrol, yAouTévn, auyo)




Ice cream of your choice

3 scoops / Selection of:

Vanilla - Strawberry — Chocolate - Banana — Caramel - Pistachio
Served with whipped cream, chocolate sauce and almond fillet
(Contains: egg, lactose, nuts)

Eiscreme lhrer Wahl

3 Kugeln / Auswahl an:

Vanille — Erdbeere — Schokolade - Banane — Karamell - Pistazie
Serviert mit Schlagsahne, Schokoladensauce und Mandelfilet
(Enthalt: Ei, Laktose, Nusse)

Naywtoé tng apéokelag oag

3 pmaAeg / Emoyn amo:

BaviAia - Opdoula - LokoAdta — Mmavdava — Kapapéha — Ootikt
YuvodeUetal pe ocavtlyi, CAATOa COKOAATAG Kal PIAE apuySdiou
(Meptexet: auyd, Aaktodn, Enpol kaprrol)

€12

Fresh Seasonal Fruits
(Contains: vegan)

Frische Frichte der Saison
(Enthalt: vegan)

®dpéoka Dpolta Emoxrig
(Meptéxel: vegan)

€14







ELIA
VEGAN CHOICLS



VEGAN MENU

Green Salad

Rocket, spinach, carrot, cucumber, cherry tomatoes, capers, Kalamata olives,
sesame seed candy and lemon vinaigrette

(Contains: nuts, mustard, sesame, sulphites)

Griner Salat

Rucola, Spinat, Karotte, Gurke, Kirschtomaten, Kapern, Kalamata Oliven,
Sesamriegel und Zitronenvinaigrette

(Enthalt: Nusse, Senf, Sesam, Sulfite)

Mpdowvn ZaAdta

Péka, omavdki, kapoto, ayyoupl, VTopativia ToEpL, KAmapn, eAEg Kalauwy,
TTAOTEAL HE COUCAL KAl BLVEYKPET PE AgpdvL

(Mepexet Enpol kaptol, youotapda, coucdyl, Bewwdn)

€18

Couscous Salad

Garnished with roast baby vegetables and bites of crispy falafel,
aged balsamic sauce

(Contains: nuts, mustard, sesame, gluten, sulphites)

Couscous Salat

Garniert mit geréstetem Junggemduse und knusprigen Falafel-Sticken,
gereifte Balsamico Sauce

(Enthalt: Nusse, Senf, Sesam, Gluten, Sulfite)

YaAdata KouokoUg

Mapviplopévo pe Yntd baby Aaxavikd kat UTTOUKLEG ATt Tpayavo @AAAPEA,
odAtoa amd maialwpévo Baiodpiko

(Meptexet: Enpol kaptol, pouotdpda, coucdut, yAoUTEvn, Belwdn)

€18

Risotto with Asparagus
Fresh asparagus, cherry tomatoes, extra virgin olive oil
(Contains: sulphites)

Risotto mit Spargel
Frischer Spargel, Kirschtomaten, extra natives Olivendl
(Enthalt: Sulfite)

Pwl6to pe Imapayyla
Dpéoka omapdyyla, vopativia, €§tpa mapBévo ehatdrado
(Mepléxet: Bewwdn)

€22

Pasta Primavera
Fresh seasonal vegetables, tomato sauce
(Contains: gluten, sulphites)

Pasta Primavera
Frischgemise nach Saison, Tomatensauce
(Enthalt: Gluten, Sulfite)

Ndota NpwaBépa
DOpéoka Aaxavikd emoxng, cAAtoa vioudtag
(Mepléxet: yhoutevn, Bewwdn)

€20




Moussaka
Vegetables, minced jackfruit, tomato sauce and potato béchamel with almond milk
(Contains: gluten, sulphites)

Moussaka
Gemuse, gehackte Jackfrucht, Tomatensauce und Kartoffel-Béchamel mit Mandelmilch
(Enthalt: Gluten, Sulfite)

Moucakadg
Aaxavikd, Kiag amd jackfruit, cdAtoa vropdtag kat prmecapé matdtag pe yaia apuyddaiou
(Meptexet: yhoutevn, Bewwdn)

€24

Plant Base Burger
Jackfruit burger with smoked Tandoori, fresh baby potatoes and Chimichurri sauce
(Contains: gluten, sulphites)

Pflanzenbasis Burger
Jackfruit Burger mit gerduchertem Tanduri, frischen Jungkartoffeln und Chimichurri Sauce
(Enthalt: Gluten, Sulfite)

Plant Base Mmépykep
Mrmuptékt amd Jackfruit pe kamviotd tavioupl, wpéokieg baby matdteg kat cdAtoa toluLtooupt
(Mepléxet: yhoutevn, Bewwdn)

€23

Tofu Fillet
Marinated Tofu in Kombu seaweed, beetroot, steamed vegetables and saffron sauce
(Contains: lactose, nuts, gluten, egg)

Tofu Filet
Marinierter Tofu in Kombu Seegras, rote Beete, geddmpftes Gemuise und Safransauce
(Enthalt: Gluten, Sulfite)

Dréto Téwou
Téou paplvaplopévo o QUKL KOuTou, Tavtldpl, Bpactd Aaxavikd Kal cAAToa cappav
(Mepiexet yhoutévn, Bewdn)

€23

Pannacotta
with forest fruits

Pannacotta
mit Waldfrichten

MNavakéta
Je @pouta tou Sdcoug

€15




V.A.T. IS INCLUDED IN PRICES
THE OIL USED ON SALADS IS OLIVE OIL
SUNFLOWER SEED OIL IS USED FOR FRYING
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT (RECEIPT - INVOICE) HAS NOT BEEN RECEIVED

THE RESTAURANT / BAR IS LEGALLY REQUIRED TO ISSUE OFFICIAL RECEIPTS, CERTIFIED BY THE RELEVANT TAX OFFICE
THE RESTAURANT / BAR IS LEGALLY REQUIRED TO PRESENT COMPLAINT/COMMENT FORMS IN A SPECIAL BOX NEXT TO THE EXIT

PERSONS UNDER 18 YEARS OF AGE ARE PROHIBITED FROM CONSUMING ALCOHOLIC BEVERAGES

RESPONSIBLE FOR IMPLEMENTATION OF STATUTORY REGULATIONS: HOTEL MANAGER



